
«S’ESSE ISCH FERTIG. – UND 
ZWOR RICHTIG GUET» 

 
 
 
 

Herzlich willkommen im Restaurant Adler in Mörschwil – dem Ort, 
an dem Genuss kein Zufall ist. 
 
Unsere Küche mischt Tradition mit frischen Ideen, Herzblut mit 
Handwerk – und serviert dir Teller, die mehr sagen als tausend 
Worte. 

 
Ob ein Feierabendbierli, ein Znacht mit Freunden oder ein Sonn-
tagsessen mit der Familie: Setz dich, lehn dich zurück und lass 
es dir schmecken. 
 
Denn ja – «guet esse isch eifach e gueti Idee». 
 
 
 
Ihr Adler Mörschwil Team



VORUUS, E VORSPIIS 

BLATTSALAT 

Bunter Blattsalat | Ostschweizer Kürbiskernöldressing | karamellisierte Kürbiskerne  10.5 

GEMISCHTER SALAT 

Bunt gemischte Gemüse- und Blattsalate | Ostschweizer Kürbiskernöldressing 
karamellisierte Kürbiskerne  12.5 

NÜSSLISALAT 

Ei | Speck | French Dressing  14 

SCHWARTENMAGEN 

Carpaccio vom hausgemachten Schwartenmagen | Weissweinvinaigrette | Essiggemüse  16 

MILLE FEUILLE 

Geräuchertes Forellenmousse | grüne Apfel | Meerrettich | Rande  17.5 

RINDS-TATAR 

Walliser Eringer Rind | Cornichons | Schalotten | Kapern | Cognac  24 

 

E SÜPPLI 

RIESLINGSUPPE 

Thurgauer Apfel | St.Galler Riesling-Sylvaner | Rahm | Richi’s Apfelchip  15 

TOM KHA 

Kokosmilch | Pak Choi | Chinakohl | Shiitake | Sojasprossen | Frühlingszwiebeln  16 

BOUCHOT-MUSCHELSUPPE 

Safran| Bouchet-Muscheln | Rahm | Knobli-Hausbrot  17



TRADITIONELL UND URIG 

VESPERPLÄTTLI 

Mostbröckli | Bauernschinken | Schwarzwaldspeck | Hartkäse | Essiggemüse | Hausbrot  24 
  

KÄSESPÄTZLI 

Quarkspätzli | Hauskäsemischung rezent | Röstzwiebeln | hausgemachtes Apfelmus  26.5 
   

GHACKETS UND HÖRNLI     

Brewbee Gerstenmalz Gehacktes | Hörnli | hausgemachtes Apfelmus  29 

GHACKETS UND HÖRNLI 

Rindsgehacktes | Hörnli | hausgemachtes Apfelmus | Reibkäse  31 



HAUPTGÄNG 

QUORNGESCHNETZELTES 

Rahmsauce | Champignons | knusprige Rösti  34.5 

KALBSLEBER 

Geschnetzeltes von der Kalbsleber | Balsamicojus | frische kräuter | knusprige Rösti  39 

KALBSGESCHNETZELTES «ZÜRCHER ART» 

rosa Kalbshuftstreifen | Rahmsauce | Champignons | knusprige Rösti  42 

KALBS-CORDON BLEU 

Schinken | Gruyère | Brie de Meaux | Tagesgemüse | lauwarmer Kartoffelsalat | Preiselbeeren  44 

RINDSFILET 180GR 

Portweinjus | Tagesgemüse | cremige Trüffel-Polenta  52 

KALBSRACK 

rosa gebratenes Kalbskotelett | Tagesgemüse | Ostschweizer Pommes frites  56 

 

FISCH 

KNUSPERLI 

Zanderknusperli | Sauce Tartar | bunt gemischter Salat | Ostschweizer Kürbiskernöldressing  31 

FANG DES TAGES 

Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über das heutige Tagesangebot



NÄBIS SÜESSES 

KARAMELLKÖPFLI 

Karamell | Rahm  9 

HANDGERÜHRTER EISKAFFEE 

Moccaglace | Kaffee | Tonkabohne | Baileys | Rahm  10 

SÜSSMOSTCRÈME 

Thurgauer Apfel | Rahm | Richi’s Apfelchip  10 
 

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN 

hausgemachter Schokoladenkuchen  8 
 
mit weissem Kaffeeglace   4.5 
 

      

DUETT VON DER BIRNE 

Parfait | Küchlein  16 

 

 

HUUSGMACHTI GLACE 

 
 

Geniessen Sie unsere «HAUSGEMACHTI GLACE» 

 
Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über die heutigen Sorten 

 
 
 
 
 
Preis pro Kugel  4.5 
 
Portion geschlagener Rahm  1.5



 

DEKLARATION 

     VEGANE GERICHTE VEGETARISCHE GERICHTE 

Ein kleines, aber ausgewogenes Angebot an regionalen und saisonalen Gerichten, welche eine vollwertige  
Ernährung sicherstellen. 

FLEISCH 

Wir verwenden Schweizer Fleisch, bevorzugt aus regionaler Aufzucht. 

FISCH 

Lachs: Schweiz, GR | Swiss Lachs Lostallo 
Fisch und Krustentiere: FAO 27 | FAO 61 | FAO 57 

ALLERGENE INHALTSSTOFFE 

Unser Personal informiert Sie gerne über allergene Inhaltsstoffe. 

PREIS UND MEHRWERSTEUER 

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% Mehrwertsteuer. 

UNSERE LIEFERANTEN 

FLEISCH 

Metzgerei Fuchs | 9035 Grub AR 
Larina Fleischveredelung AG | 9050 Appenzell AI 

FISCH 

Zellweger Comestibles | 9422 Staad SG 

KÄSE 

Käserei Graf | 9035 Grub AR 

BROT UND BACKWAREN 

Bäckerei Füger | 9402 Mörschwil SG 

GEMÜSE UND FRISCHPRODUKTE 

Caviezel Giovanettoni | 9320 Arbon TG 


